Gegrilltes Fleisch bis 21:00 Uhr, Sonntag bis 20 Uhr!

Warme Speisen

Schwobapfannle (Schweinelende, Maultaschle*, Spatzle?, Pilzrahmsofe?)

Schlachtplatte (Leber?#, Griebenwurst?4, Salzfl.2, Bauch u. Kraut)
2 Maultaschens” m. Pilzrahmsolfe u. Kase’ tiberbacken
Winzersteak mit Sol3e und Brot

Gegrillter Schweinebauch mit Sof3e und Brot

Pfannle2* mit Kraut und Brot (Leber- und Griebenwurst gebrutzelt)
Schupfnudeln® (frittiert) m. Kraut u. 1 Scheibe Salzfleisch?
Paar Bratwirste® mit SolRe und Brot

Salz?- oder Kesselfleisch mit Brot

2 Maultaschen* in der Briihe

Besentoast (Besenbrot m. Salzfleisch? u. Kése iiberbacken)
Vegetarischer Bauerntoast (mit Tomaten, Zucchini, Feta, Kése” tiberbacken)

Beilagen

Portion Sauerkraut

Portion selbstgemachte Spatzle®
Portion selbstgemachter Kartoffelsalat*¢
Portion frittierte Schupfnudeln®

Fir unsere kleinen Gaste

Rauberteller (Teller mit Besteck, gerdubert wird bei Mama und Papa)
,Wichtelschmaus* (Spétzle® mit SoRe)
,Feengeheimnis* (1 Maultasche* in der Briihe)
Schupfnudelsonne® mit Apfelmus und Marmelade

UNSERE TAGESESSEN

Donnerstag
Saure Nierle mit Bratkartoffeln

Freitag
Zabergiulinsen? mit Spatzle®

und Saitenwurst 3

Samstag
Schweineschnitzel natur mit selbst-

gemachten Spéatzle®
und ChampignonrahmsoRe’

Sonn- und Feiertag
Zwiebelsteak m. selbstgem. Spatzle
und Kartoffelsalat*®
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Vesperkarte

Winzervesper (versch. hausm. Wurst2*, Rauchfleisch? u. Kase”)

Rauchfleischplatte?

Schweizer Wurstsalat235 mit Brot
Wurstsalatz35 mit Brot

Rauchfleischbrot?

Kasewdirfel mit Musik’

Kasebrot’

Weinkase’ mit Zwiebeln angemacht
Schmalzbrot mit Zwiebel

Knoblauchbrot (Schmalzbrot m. frischem Knoblauch)
Traubengeleebrot (mit hausgem. Traubengelee)

Liebe Gaste,

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte.
Gerne geben wir lhnen in unserer separaten Allergikerkarte
Auskunft Gber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Zusatzstoffe: 'Farbstoff, 2Nitritpdkelsalz, *Antioxidationsmittel, *Geschmacksverstarker, SPhosphat, °Gluten, “Laktose




